ОПРОСНЫЙ ЛИСТ

Для разработки технологии и заказа оборудования биологической очистки сточных вод

	1
	Полное наименование организации
	

	2
	Ф.И.О. руководителя
	

	3
	Адрес предприятия
	

	4
	Контактные телефоны
	

	5
	Ф.И.О., должность лица, заполнявшего опросный лист
	

	6
	Характеристика сточных вод, подаваемых на очистку

	
	1. Вид сточных вод
	Промышленный
	

	
	
	Хоз-бытовые
	

	
	
	Другое 
	

	
	2. Расход сточных вод


	Суточный, м3/сут.
	

	
	
	Максимальный часовой, м3/час.
	

	
	3. Режим водоотведения

	Самотечный
	

	
	
	Напорный 
	

	
	4. Условия сброса очищенных сточных вод
	Канализация
	

	
	
	Водоем 
	

	
	5. Показатели сточных вод:
	До очистки
	После очистки

	
	Температура, (С:

· min среднесуточная
	
	

	
	· расчетная температура
	
	

	
	рН
	
	

	
	Взвешенные вещества, мг/л
	
	

	
	ХПК, мгО2/л
	
	

	
	БПК5, мгО2/л
	
	

	
	БПКполн, мгО2/л
	
	

	
	Азот аммонийных солей,мг/л
	
	

	
	Нитриты, мг/л
	
	

	
	Нитраты, мг/л
	
	

	
	Фосфаты, мг/л
	
	

	
	Сульфаты, мг/л
	
	

	
	Сульфиды, мг/л
	
	

	
	СПАВ, мг/л
	
	

	
	Жиры, мг/л
	
	

	
	Растворенный кислород, мг/л
	
	

	
	Хлориды, мг/л
	
	

	
	Нефтепродукты, мг/л
	
	

	
	Железо общее, мг/л
	
	

	
	Специфические вещества характерные для данного стока
	

	7
	Требования по обработке и удалению осадка
	

	8
	Требования по обеззараживанию очищенной сточной воды
	

	9
	Климатические условия эксплуатации очистных сооружений
	Расчетная температура воздуха летом, (С
	

	
	
	Расчетная температура воздуха зимой, (С
	

	10
	Краткое описание имеющихся очистных сооружений с указанием степени очистки стока, их техническое состояние
	

	11
	Способ подачи стока на очистку (КНС с указанием производительности, самотеком)
	

	12
	Наличие свободной площади под очистные сооружения
	

	13
	Характеристика заказчика

	
	Производственные объекты

	
	Краткая номенклатура и характеристика производимой продукции
	

	
	Количество смен
	смен/сут.
	

	
	Бытовые помещения промышленных предприятий

	
	Количество
	ИТР
	чел.
	

	
	
	Рабочих
	чел.
	

	
	
	Душевых сеток
	шт.
	

	
	
	Смен
	смен/сут.
	

	
	Административные и общественные здания

	
	Количество
	Рабочих мест
	мест
	

	
	
	Посетителей
	чел./сут.
	

	
	
	Душевых сеток
	шт.
	

	
	Предприятие общественного питания

	
	Количество
	Условных блюд
	блюд/сут.
	

	
	
	Время работы
	час
	

	
	
	Посадочных мест
	мест
	

	14
	Дополнительная информация и особые требования Заказчика
	


В приложениях к опросному листу желательно привести выкопировку из ген. плана места предполагаемого размещения оборудования.
